Domenica 1° aprile ore 12,30

Pranzo di Pasqua

MENU PIEMONTESE DELLA TRADIZIONE DI FESTA

La principale solennita cristiana da sempre nella cultura
occidentale ¢ occasione di libagioni e soprattutto
motivo di festa in famiglia o tra amici.

La Resurrezione di Cristo coincide con la rinascita
primaverile, ed anche le ricette popolari attingono alle
nuove risorse della terra.

Proponiamo a tutti i nostri ospiti un particolare menl

a base di antiche preparazioni della cucina piemontese,

che affondano le loro radici nella cultura delle campagne
langarole e monferrine, in abbinamento ai vini della Carta,
secondo le preferenze di ciascuno.

MENU COMPLETO 40 EURO
(ESCLUSI VINI E ALTRI EXTRA)

Medaglioni di coniglio al bagnetto verde e barbabietola
Tiepido millefoglie di patate con ragu di fegatini DEGUSTAZIONE
Biancomangiare al seirass e lavanda B
Crostata salata alle foglie dell'orto
Gnocchi di castagne con erbe aromatiche e Murianengo
Capretto al forno della tradizione pasquale

Cestino rovesciato al cioccolato

Acqua e caffée della moka
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